SPECIAL GUESTS

U pFileZitosti obou koncerti Depeche Mode vim predstavime ti*i pozoruhodné osobnosti,
ze trech raznych segmentii gastronomického svéta. Kaidy déld néco jiného, ale jedno
je spojuje a stoji za jejich dspéchy. Je to obrovska vaSeii a nadSeni pro to, co délaji.
Honza DuSek, kter{ zastupuje projekt aquaponické farmy Rybi zahrada, pFiveze cerstvé ryby
a micro greens, které produkuji v uzavieném ekologickém cyklu. 0 jejich zpracovani do dvou
nezapomenutelnych chodd se postard Zdenék Krizek, executive culinary chef Orea hotels and resorts
a také hrdj ambasador Rybi zahrady. Sladkou métovou tecku tiichodového degustatniho menu
pFipravi Lucie Dvorakova, finalistka soutéze Pete celd zemé&, lektorka dortovfch kurzd,
ale predevsim nadSend cukréika. USichni trfi se vam osobné predstavi 22. a 24. inora
na ohou VIP patrech 0, areny.
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ZDENEK KRIZEK, Auunqnms‘nvsi ZAHRADA
& LUCIE DVORAKOVA LIVE!

FISH & GHIPS

Sumecek Africky, hrasek, libeckovd majonéza a batatové hranolky

KACHNA & GERVENE CURRY

Thajské cervené kari, kachna, pak choi, litchi a jasminovd ryie

MATOVE JACONDE

mango, matcha a terny rybiz

RYBI ZAHRADA

Aquaponicka farma



LIVE GOOKING!

TY NEJLEPSI ZAZITKY JSOU LIVE!

REUBEN SENDVIG LIVE!

HOVEZI PASTRAMI, OPECENY KVASKOVY CHLEB, KYSANE ZELI, SYR EMENTAL,
MAJONEZA I HRUBOZRNNE HORCICE

JEHNECI KOTLETKY LIVE!

KVETAKOVE PYRE, GRATINOVANE BRAMBORY, FAVA FAZOLKY
A MATOVY JUS @

CARVING STATION LIVE!

POMALU PEGENA VEPROVA PANENKA, OMACKA RAVIGOTE @@
HOVEZI BALL TIP § TASMANSKYM PEPREM @@

ELENE FAZOLKY SE SALOTKOU A CESNEKEM @@ ®

PECENY TURIN S TYMIANEM @@ ®

VYBER EVROPSKYCH SYRU LIVE!
CERSTVE 0VOCE, CHUTNEY A VENKOVSKY CHLEB

PENA Z MASCARPONE LIVE!
CERVENY POMERANG, MED A MLECNA ZMRILINA

FONTANA S HORKOU MLECNOU COKOLADOU LIVE!
CERSTVE KRAJENE OVOGE

O0PEN BAR

HENDRICK S GIN & TONIC $ OKURKOU & BEEFEATER PINK & TONIC $ MALINOU

PERLIVE VINO CUVEE RAFFAELLO, FRIZZANTE MILLESIMATO, DOMUS VINI,
VENETO, IT

BILE VINO ROGENO GRILLO, SIBILIANA, SICILIA IT

BILE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS BLANG, CHARLES BROTTE, FR
BILE NEALKO VINO CHARDONNAY VINTENSE (0,04% ALK )

CERVENE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS ROUGE, CHARLES BROTTE, FR

PIVO STAROPRAMEN, STAROPRAMEN NEALKOHOLICKE
COCA-COLA, ZERQ, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIG

CAPPY DZUS JABLKO 100%, POMERANG 100%, GRAPEFRUIT
OSVEZUJICT PREMIER CLUB LIMONADA

ROMERQUELLE NEPERLIVA A PERLIVA VODA

NESPRESSO SE SMETANOU, CAPPUCCINO, CAFFE LATTE

VYBER CAJU RONNEFELDT $ MEDEM A CITRONEM

* (¥ = GLUTEN FREE (&) = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN

PREMIEH

CLUB

CENA: 2000 KC




MENU

STUDENE PREDKRMY

PEGENE PAPRIKY, ZAUZENE PYRE 7 LILKU, BYLINKOVY SYR VIOLIFE,
JLIVY A RUKOLA @@ ®

03080VY CEVICHE S OKURKOU, BILOU CIBULI, MANGEM,
CHILLI PAPRICKAMI A GERSTVYM KORIANDREM ®@®

POMALU PEGENA KURECT PRSA, DYNE HOKKAIDO
A ESTRAGONOVA OMACKA @

DO RUZOVA PEGENA VEPROVA PANENKA, MARINOVANY FENYKL
S POMERANGI A KRENOVE AlOLI ®®

HOVEZI CARPACCIO S LANYZOVOU EMULZI, PINIOVYMI ORISKY,
PARMAZANEM A RUKOLOU

SALATY
KRAJENA ZELENINA S VYBEREM DRESINKU A DOPLNKI @@ ®

BULGUROVY SALAT $ GERSTVYMI BYLINKAMI, RAJCATY,
CITRONOVYM DRESINKEM A VLASSKYMI ORECHY @ ®

SALAT NICOISE S OPECENYM TUNAKEM @

TEPLE POKRMY

INDICKE KARI Z GERVENE COCKY, RAJCAT, IAZVORU
A KOKOSOVEHO MLEKA ®®®

KRUTI MEDAILONKY S ANGLICKOU SLANINOU, KAPUSTICKAMI
A PRIRODNI KREMOVOU OMAGKOU

DUSENA TELECT LICKA S OMACKOU Z KORENOVE ZELENINY
A WHISKEY ®

PRILOHY

RYZE BASMATI @@ ®

STOUCHANE BRAMBORY S RAPIKATYM CELEREM @
[EMLOVE KNEDLIKY $ PLOCHOU PETRZELKOU

DEZERTY
VYBER MINI DEZERTU
ANGLICKY VANILKOVY KREM S JAHODOVYM COULIS @ ©

HRUSKOVY CRUMBLE SE ZAZVOREM
A MASLOVOU DROBENKOU

ORECHOVY KOLAG

* (¥ = GLUTEN FREE (&) = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN

PREMIER

CLUB

CENA: 2000 KC




