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V puvabné obci Javornice v Orlickych hordach, nedaleko Rychnova nad Knéznou,
stoji Vencluv statek. Tady si jeho majitel, pan Drahoslav Chudoba, plni svij zivotni sen.

S Uctou k okolni prirodé chova na 30 hektarech okolnich pastvin skot plemen Highland
a Charolais/Limousine a se svoji rodinou provozuje penzion a restauraci.

S jejim konceptem mu poméhal pfitel Tomas Cerny z restaurace Dejvicka 34.

Jaky klenot, v podobé skvélé gastronomie umocnéné osobnosti Drahoslava
a profesionalni linkou Tomase, se nachazi v Javornici, na upati Orlickych hor,

Vam oba panové predvedli jiz loni v prosinci u prilezitosti koncertu kapely Olympic.

Pro skvély ohlas jsme oba aktéry i s jejich tymy pozvali téméf po roce znovu, a vy tak budete mit \

jedineénou prilezitost ochutnat jejich dalsi spole¢né menu.

V ném vase chutoveé poharky potési i dalsi regionalni produkty,
jako tvaroh z farmy Pod Lipou rodiny Pachovych, kde mléko od svych krav zpracovavaji
stale tradi¢nim zptsobem nebo likér s tajemnym nazvem Ghost, vyrobeny z rucné

sbiranych bortvek z lesti Orlickych hor, prekvapivé v Podorlické sodovkarné.

V utery 5. 11. 2024 vas ¢eka spojeni tradi¢niho poctivého remesla

s modernim myslenim a pristupem.

Exkluzivné na obou VIP patrech O, areny.
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Prijdete?

CESKE MENU Z VENCLOVA STATKU

od Drahoslava Chudoby a Tomase Cerného

Hoveézi tatarak z Javornického skotu |

s krupavou topinkou z bilého chleba, pestem z podzimnich hub
a uzenych mandli a smaZzenym ryZovym papirem s uzenou paprikou

Kachni prso naloZené v divokém koreni, peCené na 52°

s pyré z peCeného Cerveného zeli, omackou z orechovice
a malinovym Zelé

Tvarohovy mousse ,al sifone*

s bortivkovym kompotem a vanilkovou drobenkou
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LIVE GOOKING!

TY NEJLEPSI ZAZITKY JSOU LIVE! )
T
s P PREMIER
DEKONSTRUOVANA SUNKOVA ROLKA LIVE! CLUB
KREN A RERICHA @ e
HOVEZI HRUDI LIVE!

TURIN, KAPUSTA A ROZMARYNOVA OMACKA @

CARVING STATION LIVE!

KRUT PRSA ROLOVANA SE SLANINOU A SPENATEM @@

DO RUZOVA PEGENA JEHNECT KYTA $ BYLINKOVOU S0LI ®@
BRAMBORY VE SLUPCE S ROZMARYNEM, ZAKYSANY KREM @ ®
KUSKUS $ PEGENOU ZELENINOU ®®

KREM Z HORKE COKOLADY LIVE!
COKOLADOVA HLINA, MEDOVE POMERANCE

A PISTACIOVA IMRILINA KAREL GO-I--I-

FONTANA $ HORKOU MLEGNOU GOKOLADOU LIVE! e
GERSTVE KRAJENE OVOCE ®® = 2\ 3

0PEN BAR

PERLIVE VINO CUVEE RAFFAELLO, FRIZZANTE MILLESIMATO,
IMUS VINI, VENETO, IT
EVINO ROCENO GRILLO, SIBILIANA, SICILIA IT

E VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS BLANC,
1ARLES BROTIE, FR

BILE NEALKO VINO CHARDONNAY VINTENSE (0,04% ALK.)
CERVENE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS ROUGE,

CHARLES BROTIE, FR

PIVO STAROPRAMEN EXTRA CHMEL, STAROPRAMEN NEALKOHOLICKE

COCA-GOLA, ZERQ, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIC
CAPPY DZUS JABLKO 100%, POMERANG 100%, GRAPEFRUIT

OSVEZUJICT PREMIER CLUB LIMONADA

ROMERQUELLE NEPERLIVA A PERLIVA VODA 1 2
NESPRESSO SE SMETANOU, CAPPUCCINO, CAFFE LATTE

VYBER GAJU RONNEFELDT S MEDEM A CITRONEM
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* (&) = GLUTEN FREE (&) = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN



MENU

STUDENE PREDKRMY

DYNOVY HUMMUS, PEGENY PASTINAK § KASTANY,
DYNOVA SEMINKA A KLICKY @B ®

OSIROVANY LOSOS S BOUQUET GARNI, SALAT 7 BRAMBOR,
KYSELYCH OKUREK, CIBULE A HRUBOZRNNE HORCICE @@

KURECI PRSA, ZELENA CUKETA A PECENA MINI RAJCATY,
OMACKA Z MODREHO SYRU @

IAUZENA VEPROVA PANENKA, MARINOVANE SALOTKY,
SVESTKOVE CHUTNEY A TYGINKY Z LISTOVEHO TESTA @

HOVEZI ROSTENA, SALAT 7 GRILOVANE ZELENINY
A CESNEKOVA ATOLI @

SALATY
KRAJENA ZELENINA S VYBEREM DRESINKU A DOPLNKI @@ ®

CEKANKOVY SALAT S ROZINKAMI
A ZELENYMI FAZOLKAMI @@ ®

SALAT I CERNE COCKY, CERVENE CIBULE A PETRZELKY,
SLANY SYR @ ®

TEPLE POKRMY

JEZERNT CANDAT $ CIBULOVYM VELOUTE,
KONFITOVANYMI MINI RAJCATY A PLOCHOU PETRZELKOU

KURECI PRSA $ BYLINKAMI, PORKEM, KADERAVKEM
A OMAGKOU Z KORENOVE ZELENINY ®

JELENT KYTA NA SMETANE S BRUSINKAM|

PRILOHY

RESTOVANE KROUPY S LESNIMI HOUBAMI ®®
STOUCHANE BRAMBORY S PAZITKOU @ ®
KARLOVARSKE KNEDLIKY

DEZERTY

VYBER MINI DEZERTU

PENA ZE SLANEHO KARAMELU § MALINOVOU OMAGKOU
MAKOVEC S CITRONOVOU POLEVOU

JABLKOVY CRUMBLE SE SKORICI
A MANDLOVOU DROBENKOL

* (¥ = GLUTEN FREE (&) = LAGTOSE FREE = VEGETARIAN
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PREMIER

CLUB

CENA: 1600 KC




