ROCK & TASTE

DAVID SASEK
& SPECIALNI MENU

Morgan Freeman, Dee Dee Bridgewater, Charlotte

| e Bon, Gérard Depardieu. Ti vsichni uz ochutnali
culinafské umeni Davida Sagka. A12. 3. budete mit

jedinecnou prilezitost vychutnat si jeho mi-
strovskou gastronomii behem koncertu Lennyho
Kravitze v 02 arene i vy. Prijdete?

David Sadek patfi mezi $pitku ceskeé gastronomie.
/kusenaosti sbiral v prestiznich prazskych | sve-
tovych petihvezdickovych hotelech a luxusnich
restauracich. UCil se od uzndvanych $éfkuchard,
jakou jsou Siefried Vidovic, Zdenék Pohlreich,
nebo Lauret Gras.

Dnes Davida a jeho skvély tym nad$enci najdete
v MOLO Restaurantu, zazitkove restauraci na hla-
dine Lipenske prehrady. Na exkluzivnim miste, kde
Se snoubi prvotridni gastronomie s pratelskou at-
mosférou, luxusnim designem a vyhledem na ne-
konecnou vodni hladinu.

David pouziva hlavne lokalni suroviny nejvyssi kva-
lity, bio suroviny a maso z malych volnych chovd.
Vetsinu mas pripravuje pomalym dusenim, nebo
metodou ,Sous Vide", jejimz vysledkem je stale
riZové, naprosto kiehke a Stavnaté maso. Je pru-
kopnikem teto metody vareni u nas, se kterou

zacal Jiz pred 20-ti lety.

®/ ®/ ®/

Hudba a jidlo maji jedno spolecné - oboji dokaze
vyvolat emoce, ktere si pamatujete cely zivot.
Naladte své chutove poharky specialnim menu
a nechte se unaset rockovymi tony Lennyho
Kravitze.
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MENU

PREDKRM

latarak z bio jalovice

z Kvetusina / zloutkovy krém
S lanyzovou soli / bramborovy
crumble

alergeny 1a, 4, 6, 10

TEPLY CHOD

Teleci valecek 56°C /

Jus s lanyzovym maslem /
nastinakove pyre / jeruzalemsky
artycok

alergeny 7,9

DEZERTY

REPUBLIKA / pecene svestky,
rum, tvarohova pena, makove
Cremeux, pernicek

alergeny 1a, &, /




LIVE GOOKING!

TY NEJLEPSI ZAZITKY JSOU LIVE! @
POKE LIVE! %R%Eg
TUNAK, SUSHI RYZE, OKURKA, REDKEV, AVOKADO, MANGO, CENA: 1800 K

MORSKE RASY, KLICKY A VIETNAMSKY DRESINK @@

TAGOS LIVE!
KURECT PRSA $ CHIPOTLE, ZELNY SALAT § LIMETKOU, KORIANDR

CARVING STATION LIVE!

POMALU PEGENA KRUTI PRSA, RELISH Z NATOVE CIBULKY @@
ROZPECENE HOVEZI ZEBRO $ KOUROVOU BBQ OMACKOU @@
KUKURIGNE KLASY $ MASLEM A $OLI @ ©®

PECENE BAREVNE MRKVE S GRANATOVYM JABLKEM
A MANDLEMI @ ® ®

DEZERT LIVE!

S0US-VIDE KORENENY ANANAS, MALIBU
A KOKOSOVY SORBET § LIMETOU ®@®®

WIS
“VA Y

‘ L AT
FONTANA S HORKOU MLECNOU COKOLADOU LIVE! LY a8
CERSTVE KRAJENE OVOCE @® b

O0PEN BAR

PERLIVE VINO CUVEE RAFFAELLO, FRIZZANTE MILLESIMATO,
DOMUS VINI, VENETO, IT

BILE VINO ROCENO GRILLO, SIBILIANA, SICILIA IT

BILE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS BLANC,
CHARLES BROTTE, FR

BILE NEALKO VINO CHARDONNAY VINTENSE (0,04% ALK.)

CERVENE VINO GRAND VALLON, VIN DE PAYS ROUGE,
CHARLES BROTTE, FR

PIVO STAROPRAMEN EXTRA CHMEL, STAROPRAMEN NEALKOHOLICKE

COCA-COLA, ZERQ, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIC

CAPPY DZUS JABLKD 100%, POMERANG 100%, GRAPEFRUIT
OSVEZUJICI PREMIER CLUB LIMONADA

ROMERQUELLE NEPERLIVA A PERLIVA VODA

NESPRESSO SE SMETANOU, CAPPUCCINO, CAFFE LATTE

VYBER CAJU RONNEFELDT $ MEDEM A CITRONEM
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SEUN KUTI & EGYPT 80

12.-BREZNA
02 ARENAﬁAHA
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* () = GLUTEN FREE (&) = LACTOSE FREE = VEGETARIAN



MENU

STUDENE PREDKRMY

PYRE  DYNE HOKKAIDO A OLIVOVEHO OLEJE,
TELENINOVE CRUDITE, KUKURICNE TORTILLY ®@®®

MOZZARELLA S GRILOVANYM LILKEM, MINI RAJCATA, RUKOLA,
PESTO ZE SUSENYCH RAJCAT @ ®

POSIROVANY LOSOS V BOUQUET GARNI, SALAT Z PECENYCH
BRAMBOR A BILE CIBULE, KOPROVY CREME FRAICHE @

POMALU PEGENA KURECT PRSA S KUZI, QUINOA SE ZELENINOU
A BYLINKAMI, SALSA VERDE ®@®

VEPROVA PANENKA, HNEDE ZAMPIONY, TYGINKY GRISSINI
S ROIMARYNEM, OMACKA I MODREHO SYRA

SALATY
KRAJENA ZELENINA S VYBEREM DRESINKU A DOPLNKI @@ ®

FAZOLKOVY SALAT $ HRASKEM, GERVENOU CIBULI
A ESTRAGONEM @@ ®

PIKANTNI LISTY PAK CHOI S CIZRNOU
A SYREM PECORINO @ ®

TEPLE POKRMY
RAVIOLI SE SPENATEM A RIGOTTOU, BAZALKOVE VELOUTE

VEPROVA PANENKA S OMACKOU  BILE CIBULE,
NAKLADANYM HORCICNYM SEMINKEM A PORKEM @

POMALU DUSENE HOVEZI ADOBO $ CHILLI
A GERSTVYM KORIANDREM @&

PRILOHY
BRAMBOROVE NOKY @ ®
JASMINOVA RYZE S KESU ORECHY @ ® ®

DEZERTY
VYBER MINI DEZERTU
KORENENY KREM Z HORKE GOKOLADY S VISNEMI @ ®

HRUSKOVY KOLAG NA MANDLOVEM KREMU
S KESU ORECHY

PATE DE FRUITS ®®®

* () = GLUTEN FREE (&) = LACTOSE FREE = VEGETARIAN
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PREMIER

CLUB

CENA: 1800 K¢




